
  

 
 
Projeto nº 017547 

Apoio no âmbito do Sistema de Incentivos à Investigação e Desenvolvimento Tecnológico

 
Montante de despesas elegíveis globais:

Incentivo : € 295.351,07 

 
 
Designação do projeto| Cereja do Fundão Confitada

Carqueja como promotora da Saúde

Acrónimo| CMeC 

Código do projeto CENTRO -01-0247

 

Objetivo principal| Reforçar a investigação, o desenvolvimento

Região de intervenção| Centro 

Entidade promotora| CERFUNDÃO 

Lda. 

Entidade parceira| Universidade da Beira Interior

          Instituto Politécnico

 

Data de aprovação| 19/10/2016  

Data de início| 01/01/2017 

Data de conclusão| 31/12/2019 

 

Enquadramento e Síntese do Projeto

No âmbito da atuação de “Alimentos 
desenvolver um produto inovador, recorrendo a três recursos naturais 
da Beira: a cereja, o mel e a carqueja.

 O processo inovador de conf
endógenos naturais e com forte presença na região, substituindo a utilização de açucares 
e/ou outros componentes químicos
sustentável. 

 

Apoio no âmbito do Sistema de Incentivos à Investigação e Desenvolvimento Tecnológico

Montante de despesas elegíveis globais: € 412.426,67 

ereja do Fundão Confitada com Mel e 

como promotora da Saúde 

0247-FEDER-017547 

Reforçar a investigação, o desenvolvimento tecnológico e a inovação

O – Embalamento e Comercialização de Dereja da Cova da Beira 

Universidade da Beira Interior 

Politécnico de Castelo Branco  

Enquadramento e Síntese do Projeto 

Alimentos Saudáveis e Sustentáveis”, o projeto pretende 
olver um produto inovador, recorrendo a três recursos naturais endógenos

Beira: a cereja, o mel e a carqueja. 

processo inovador de confitar a cereja, permitirá conjugar estes três
endógenos naturais e com forte presença na região, substituindo a utilização de açucares 

químicos, tornando este produto mais saudável
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tecnológico e a inovação 

Embalamento e Comercialização de Dereja da Cova da Beira 

o projeto pretende 
endógenos da Cova 

três recursos 
endógenos naturais e com forte presença na região, substituindo a utilização de açucares 

saudável e mais 



  

 
 
 
 

 

  


